
Зимнее меню 
для компаний и праздников 

 

 

 

Закуски 
   

Сет мясных закусок 1440 

буженина с горчицей/ 

ростбиф с маринованным луком/ 

паштет из печени кролика 

100/100/70/20/20  

 

Рыбная тарелка 1440 

нерка слабосоленая/севиче 

муксун/каперсы/маслины 

80/80/10/20  

 

Ассорти икры щука/омуль/нерка 

15/15/15 1450 

 

Брускетта с хамоном и клубникой  

на зерновом хлебе 320 

 

Брускетта с томатом  

и базиликом на чиабатте 160 

 

Карпаччо из марала с зеленым  

салатом с вяленым помидорами 960 

 

Тартар из тунца с авокадо  

и клубникой 860 

 

 

Салаты 

 
Средиземноморский из овощей  

и брынзы с оливками  

и маслинами 560 

 

Нерка под шубой с фундуком 480 

 

Салат Министерский с говядиной  

и яичным блинчкиком 420 

 

Салат из шпината с горчичным  

маслом и ростбифом 560 

 

 

 

 

 

Основные блюда 

 
На компанию:  

 

Гусь фаршированный  8200 

квашеной капустой   

4 кг/1 кг  

 

Кролик, запеченный в сметане 3600  

с морковью и картофельными  

дольками       1.5кг/0.7кг   

 

Форель из Хакассии запеченая  7200   

1,8-2,3 кг  

 

Сибас в коконе из соли 2390

  

Баранья нога в травах  7500 

с коньяком          

2,5-3 кг  

 

Индивидуально: 

   

Люля кебаб из говядины  

с лавашом и розовым луком 560 

 

Котлетки из кролика с грибным  

соусом и картофельным пюре 560 

 

Свиные ребрышки  

в медовой глазури (4 шт) 690 

 

Филе сибаса  

в цитрусовом соусе 690 

 

Овощи гриль 560 

 

 

Прочее 
   

Сезонные фрукты, 1 кг 820 

 

Хлебная корзина 400 

чиабатта/зерновой хлеб на 

заквасе/бородино/гриссини 

100/100/100/50 


